
 
 

Herzlich Willkommen im Showhotel Seerose 

 
Unsere Philosophie  

Das Hotel Seerose bietet Ihnen ein kulinarisches Shoppingerlebnis für alle Sinne. Staunen, 

Wohlfühlen, Genießen und Mitnehmen werden so zu einem innovativen Konzept vereint. 

Wohlfühlen 

Wir setzen neue kulinarische Akzente für das Leipziger Umland. Genießen Sie bei uns 

leckeres, saisonales Essen. Wir bereiten regionale, hochwertige Gerichte täglich frisch für 

Sie zu. 

Genießen 

Je nach Saison bieten wir Ihnen die leckersten Gerichte für Sie an. Unsere Köche werden 

Sie kulinarisch Verzaubern. 

Mitnehmen 

Und während Sie sich von uns kulinarisch verwöhnen lassen, können Sie schöne Dinge für 

Ihr zu Hause erwerben. Denn vieles was Sie bei uns sehen, können Sie gern anschließend 

bei uns einkaufen – Möbel, Besteck Villeroy & Boch Porzellan-Raritäten. 

Staunen 

Entspannen Sie sich in unserem sommerlichen Freisitz. Hier können Sie unterschiedlichste 

Outdoor-Möbel testen – gemütliche Loungegruppen, Sessel und Bänke laden zu 

entspannten Stunden ein. Bei einer Bestellung von größeren Möbeln, steht Ihnen bundesweit 

die Lieferung kostenfrei zur Verfügung. So können Sie Ihr Lieblingsaccessoire jederzeit zu 

Hause weiter bestaunen. 

 

Lassen Sie sich von uns inspirieren und beraten. 

 

  

 



 
 

VORSPEISEN 

Würzfleisch vom Kalb und Hofgeflügel       9,00€                                         

Erbsen-Buttermilchsuppe mit Gewürzgarnele      9,00€ 

Kleine Salatbowl         6,50 € 

 

 

  

HAUPTGANG 

Flammkuchen Seerose          10,00€ 

Römersalat „Ceasar“ 

Grana Padano | Dressing | Speck |gegrillte Perlhuhnbrust    19,00€ 

Blumenkohlschnitzel | Ratatouille | Venus Reis      21,00€ 

Rinderfiletspitzen | Pilze und Salzgurke | Kartoffelrösti     24,50€ 

Perlhuhnbrust | Lauchpasta        24,00€  

Wiener Schnitzel | Kartoffelsalat | Preiselbeeren      25,00€ 

Steak au Four vom Hirsch | wilder Broccoli | Steakhousefritten    26,00€ 

Schmorgurke Seerose | Lemon-Panko-Shrimp | Riso Venere con Aperol  26,00€ 

Seeteufel | Maracuja-Chicorée | Pecorino | Macadamia | Grüner Spargel  29,00€ 

Gefüllte Paprika 2.0 

Spitzpaprika gefüllt mit cremiger Polenta | Bohnen-Paradeiser-Kompott   22,00€ 

 

 

 

 

Bitte Infomieren Sie uns über eventuelle Allergien oder Unverträglichkeiten 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

Pommes Frites | Ketchup & Mayonnaise          5,50€ 

Pasta | Tomatensoße         6,00€           

( Käse auf Wunsch) 

Eierkuchen | Apfelmus | Eis        7,50€ 

Chicken Nuggets | Pommes Frites       8,00€ 

Fish Nuggets | Pommes Frites        8,00€ 

 

DESSERT 

“Schokohimmel” Brownie-Cheesecake-Brülee       9,50€ 

Geeistes Tonkabohnen-Mousse | heiße Himbeeren     10,00€ 

„Apfel Kobolde“ Blätterteig | Vanilleeis | Apfelkompott     9,00€  

Eisbecher 3 Kugeln Eis 

(Vanille-, Cassis-, Schoko, Pistazie- , Praline- oder Erdbeereis)    6,50€ 

Topping: Eierlikör 2,00€, Ramazotti Crema 3,50€, Schlagsahne 0,50€   

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Frische Pilze aus den Karpaten 
 

 

Pasta | frische Pfifferlinge | getrocknete Tomaten | Rucola 

18,00€ 

 

 

Ganze Dorade | Steinpilze | Kanarische Kartoffeln 

26,50€ 

 

 

Tomahawk vom Duroc - Schwein | Pfifferlinge | Chips 

27,00€ 

 

 

 

Bitte Infomieren Sie uns über eventuelle Allergien oder Unverträglichkeiten 

 

 


